
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Menüempfehlung 
 
 
 
 

Spargel Bärlauch Süppchen mit Flusskrebsen 
 

*** 
 

Lamm Nüsschen in Buttermilch mariniert, mit grünem Spargel, 
Kartoffel Erbsen und Minze Püree  

 
*** 

 
Rhabarber- Erdbeeren Kompott in Mürbeteig mit Vanilleeis 

 
 
 

50,00€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

À-la-carte 
 

Vorspeisen 

 
Steak Tartar, mit cremigen Eigelbtupfen , Cornichons, Worcestershire Kaviar,  

Schalotten und Sechuanpfeffer 18 25 

€ 13,90 
 

Croquettes de crevettes aus Heist 16we 17 18 19 22 24 25 

kl. Portion (1Stk.) € 8,40 · gr. Portion (2Stk.)  
€ 16,00 

 
Gebackener Spargel an jungem Blattsalat 
mit Bärlauch Dressing vom Platz 16we 18 22  

€ 14,90  
 
 
 
 

Warme Zwischengerichte 
 

Samtsuppe von Brunnenkresse mit Flußkrebsen16we 22 25  

kl. Portion: €8,50   gr. Portion: € 10,50 
 

Fregola Pasta mit Venusmuscheln an Hummersauce 16we 17 22 24 27   
kl. Portion € 15,50 · gr Portion € 22,50 

 
Mit weißem Spargel gefüllte Ravioli “Flämischer Art“ 
mit saftigem Landschinken, Bauernbutter und Bio Ei 

16we 18 22 25 
kl. Portion € 13,90 · gr. Portion € 20,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

Hauptgerichte 

 
 

Auf der Haut gebratener schwarzer Heilbutt auf Rübstielchen Stampf mit Kaiserschoten, schwarzem 
Knoblauch und Beurre Blanc 19 22 24 27  

€ 29,90 
 

 
Selleriesteak in Vadouvan mariniert, mit Gnocchi und Bimi Brokkoli 16we 18 22 24 25 

kl. Portion € 14,90 · gr. Portion € 18,50 
 

 
Argentinischer Rinderrücken mit Kartoffel-Spargel Gratin,  

Erbsen und parierten Favabohnen  18 22 24 

€ 32,50 
 
 

Brust vom Perlhuhn an grünem Spargel  
mit Kartoffel-Erbsen Mousseline und Estragonsauce 18 22 24 

€ 26,00 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit Kartoffel Gurkensalat oder Pommes, Preiselbeeren und Zitronenspalte 16we 18 25 

€ 29,90 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

Desserts 

 
Zitronentörtchen unter der Baiserhaube  

mit in Grand Manier marinierten Erdbeeren 16we 18  22  

€ 9,50 
 

Crème Brûlée à la Paul Bocuse 

klassisch, karamellisiert 18 22 

€ 9,50 
 

4erlei Käsebrettchen 

mit Kletzen-Früchtebrot & Aachener Pflümli 9 22 23ma 23ha 23wa 

€ 13,90 

 
 
 

Kinder-Schlemmerkarte 
 

Kleines Wiener Schnitzelchen 

mit Pommes Frites, Ketchup & Mayonnaise 1 2 3 16we 18 25 

€ 12,00 
 

Knusper-Fischstäbchen mit Zauberspinat und Kartoffelwolken 16we 19 22 

€ 10,50 
 

Spaghetti Bolognese 16we 22 

€ 9,50 
 

Birdie-Räuber 
Ein leerer Teller zum Plündern von den anderen Gästen 

€ 0,00 
 

Der Schneeberg & die Beerenbande 

Cookie-Eis-mit Waldbeeren & Gummibärchen 2 16we 18 22 

€ 4,50 
 
 

 
Zusatzstoffe & Allergene: 1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Süßungsmittel Acesulfam, 8 mit Phosphat, 9 geschwefelt, 
10 chininhaltig, 11 koffeinhaltig, 12 mit Geschmacksverstärker, 13 geschwärzt, 14 gewachst, 15 genetisch verändert, 16 glutenhaltiges Getreide ( Weizen 16we, 
Roggen 16ro, Gerste 16ge, Hafer 16ha), 17 Krebstiere, 18 Eier, 19 Fisch, 20 Erdnüsse, 21 Sojabohnen, 22 Milch, 23  Schalenfrüchte (Mandeln 23a, Haselnüsse 
23ha, Walnüsse 23wa, Cashewnüsse 23ca, Pekannüsse 23pe, Paranüsse 23pa, Pistazien 23pi, Macadamianüsse 23n) 

24 Sellerie, 25 Senf, 26 Sesamsamen, 27 Sulfite, 28 Lupine, 29 Weichtiere. 
 

Alle Preisangaben in Euro inkl. Gesetzl. MwSt. und Bedienung, Änderungen vorbehalten.  


