
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Menüempfehlung 
 
 
 
 

Getrüffelter Büffelmozzarella mit grünen Erbsen, warm geräuchertem Lachs und Zitronenvinaigrette 
19,22 

*** 
 

Poulardenbrust “en Crepinette“ gefüllt mit Basilikumpesto und Pistazie, 
dazu Auberginenkaviar und Orzo-Pasta 

16we,22,23pi 

 
*** 

 
Cavaillon-Melonensüppchen mit geriebener Tonkabohne, 

dazu ein Sorbet von Prosecco und weißem Pfirsich 
27 

 
 

50,00€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

À-la-carte 
 

Vorspeisen 

 
Gazpacho Andaluze mit Carabiniero Garnele 16we 

€14,00 
 

Vitello mit frischem, gegrilltem Bluefin Thunfisch 
& frittierten Kapern 18,19  

€ 18,50 
 

½ pochierter Hummer mit Salat von Orzo-Pasta & Passe-Pierre, serviert in der Karkasse 16we, 17,25 
€ 19,90 

 
Lachs Carpaccio mit Meeresalgen, Limettenvinaigrette und Fischrogen 19 

€ 14,50  
 
 
 
 

Warme Zwischengerichte 
 
 

Bunte Couscous-Perlen mit Pfifferlingen, fein abgeschmeckt mit Schnittlauchrahm 16we,22   
kl. Portion € 15,50 · gr Portion € 22,50  

 
Ravioli Caprese mit Basilikum-Schaum16we 18 22 25 

kl. Portion € 13,90 · gr. Portion € 20,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

Hauptgerichte 

 
 

Auf der Haut gebratenes Doradenfilet Royal mit gebackener Polenta,  
Artischocken á la Barigoule an Antiboise Vinaigrette 18,19,22 

€ 29,90 
 

 
Blumenkohlsteak mit Chimichurri, Taggiasca Oliven und roter Paprika 

€19,50 

 
Steak “Petit Tender“ vom Simmentaler Rind mit Ratatouille-Gemüse  

und Kartoffel-Parmesan Gratin und feiner Jus 18,22,24 

€ 32,50 
 
 

Gefüllte Wachtel auf Trüffelpüree mit Lamsoren 18,22,24 

€ 26,00 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit Kartoffel-Gurkensalat oder Bratkartoffel, Preiselbeeren und Zitronenspalte 16we 18 25 

€ 29,90 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

Desserts 

 
Cheesecake mit Passionsfruchtsorbet, Mandelcrunch und Kompott von roten Beeren 22,23a 

€ 9,50 
 

Crème Brûlée à la Paul Bocuse 

klassisch, karamellisiert 18 22 

€ 9,50 
 

4erlei Käsebrettchen 

mit Kletzenfrüchtebrot & Aachener Pflümli 9 22 23ma 23ha 23wa 

€ 13,90 

 
Café complet 

Espresso & süßer Abschluss 11,18,16we,21,22,23ha,23a, 23pi 
€ 6,90 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

Kinder-Schlemmerkarte 
 

Spaghetti Bolognese 16we 22 

€ 9,50    
 

Knusper-Fischstäbchen mit Zauberspinat und Kartoffelwolken 16we 19 22 

€ 10,50 
 

Kleines Wiener Schnitzelchen 

mit Pommes Frites, Ketchup & Mayonnaise 1 2 3 16we 18 25 

€ 12,00 
 

Birdie-Räuber 
Ein leerer Teller zum Plündern von den anderen Gästen 

€ 0,00 
 

Der Schneeberg & die Beerenbande 

Cookie-Eis mit Waldbeeren & Gummibärchen 2 16we 18 22 

€ 4,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Zusatzstoffe & Allergene: 1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Süßungsmittel Acesulfam, 8 mit Phosphat, 9 geschwefelt, 
10 chininhaltig, 11 koffeinhaltig, 12 mit Geschmacksverstärker, 13 geschwärzt, 14 gewachst, 15 genetisch verändert, 16 glutenhaltiges Getreide ( Weizen 16we, 
Roggen 16ro, Gerste 16ge, Hafer 16ha), 17 Krebstiere, 18 Eier, 19 Fisch, 20 Erdnüsse, 21 Sojabohnen, 22 Milch, 23  Schalenfrüchte (Mandeln 23a, Haselnüsse 
23ha, Walnüsse 23wa, Cashewnüsse 23ca, Pekannüsse 23pe, Paranüsse 23pa, Pistazien 23pi, Macadamianüsse 23n) 

24 Sellerie, 25 Senf, 26 Sesamsamen, 27 Sulfite, 28 Lupine, 29 Weichtiere. 
 

Alle Preisangaben in Euro inkl. Gesetzl. MwSt. und Bedienung, Änderungen vorbehalten.  
 

 


